DCALCO
DA FENAJ OJA

Castas: Vinho de lote
Regiao: Douro, Baixo Corgo
Ano: Sem ano

Altitude: 100- 500 metros
Solo: Granitico / Xistoso
Enologia: Bernardo Oliveira
Estagio: em cubas de inox

Notas de prova:

O vinho apresenta-se de cor rubi,

com aroma expressivo a frutos silvestres.

Os taninos suaves, evidenciando

a boa maturagao das uvas, combinados

a sua frescura, conferem a este vinho equilibrio,
tornando-o um agradavel companheiro para a mesa.
Este vinho deve ser mantido num local protegido da luz,
entre 14 e 16°C, na posicao horizontal.

Esta pronto para ser consumido.
E perfeito com pratos de peixe e carne com sabor forte.
Servir entre 16 e 18°C.

Parametros Analiticos:

Alcool: 13 % Vol.

Acidez Total: 6,5 g/|

pH: 3,33

AcUcares Residuais: <2 g/l

Existe em garrafa de 750 ml e em Bag-in-Box de 5 L
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