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VINHOSDODOURO

SOCALCOS DA PENAJOIA - TINTO

IDENTIFICACAO DO VINHO
TIPO DE VINHO: Tinto

CASTAS: Vinho de lote
ANO: Sem ano

ENOLOGO: Bernardo Oliveira

NOTAS TECNICAS
ALTITUDE: 100 - 500 metros
PRODUTIVIDADE POR HECTARE: 5500 kg

VITICULTURA: Tratamentos fitossanitarios e praticas culturais sustentaveis e
amigas do ambiente

CLIMATOLOGIA: Grandes amplitudes térmicas diarias e anuais
SOLO: Xisto/Granito

VINIFICACAO: Desengaco total com esmagamento, fermentacéo alcodlica a
temperatura de 25-27°C. Remontagens de curta duragdo. Fermentacéo
malolatica logo apés a desencuba

EQUIPAMENTO DE FERMENTA(;AO: Auto-vinificadores
ESTAGIO: Depositos de inox
LONGEVIDADE:8 anos

PROVA ORGANOLETICA

ASPETO: Limpido

COR: Rubi

AROMA: Frutos Silvestres

SABOR: Vinho de lote de facil consumo

PROVA GASTRONOMICA
TEMPERATURA IDEAL: 16 a 18°C

PARAMETROS ANALITICOS
ALCOOL:12,5% Vol.

ACIDEZ TOTAL: 5,5 g/l

PH: 3,60

ACUCAR RESIDUAIS: < 2g/l
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